Cepumu un konditorejas dekoru veidoSanas komplekts
LietoSanas instrukcija
Pirms pirmas lietoSanas notiriet Visas detalas ar mazgasanas lidzekli un péc tam nosusiniet. Lai

paceltu virzuli, pagrieziet pogu 180 ° un velciet to uz augsu (sk. 1. att€lu).

Pamata recepte -500 g miltu, 250 g cukura, 250 g sviesta vai margarina, sali, vienu tasi piena,
divas t&jkarotes kakao (81 sastavdala nav nepieciesams), tris olu dzeltenumus. Sajauciet miltus ar
cukuru un sali, bloda un samaisiet visu. Pievienojiet olu dzeltenumus (skatit 2. att€lu) un samaisiet
miklu ar daksSinu. Pievienojiet tidens vanna ieprieks izSkidinato sviestu (sk. 3. att.) Un micat miklu
ar rokam, lidz masa ir vienmériga un elastiga (sk. 4. attelu). Sis daudzums bis pietiekams
apméeram 50 cepumiem.

Ka pagatavot cepumus?

Atskriivgjiet aplveida vacinu (skatit 5. att€lu) un paceliet virzuli. Piepildiet visu cilindru ar
sagatavoto miklu (sk. 6. att€lu). Ievietojiet vélamo cepumu formu rinkveida blivéjuma (sk. 7.
att€lu). lerices svira janovieto uz leju. Uzskruvgjiet aplveida vacinu uz cilindra (sk. 8. att€lu).
Vienmérigi ieziediet ar sviestu cepespannu (sk. 9. att.). Izvélieties cepuma lielumu, kadu vélaties
uztaisit, pagriezot dozétaju (sk. 10. attélu): 1. pozicija: mazi cepumi, 2. pozicija: lieli cepumi.
Pagrieziet doz&taju ta, lai sviras savienotajs atbilstu gropem. Sviru vairakas reizes jakustina uz
augsu uz leju, 1idz mikla vienmerigi paradas cepumu forma. Nonemiet miklu, lai cepumu forma
paliktu tira. Novietojiet ierici virs loksnes un spiediet sviru uz leju (ka paradits 11. attéla). Paceliet
sviru un parvietojiet ierici, lai izveidotu vél vienu cepumu (skat. 12. att€lu). Turpiniet, lidz
izlietojat visu sagatavoto miklu.

Ka cept cepumus?

Uzkarsgjiet cepeskrasni lidz apméram 180 ° C. Novietojiet paplati ar cepumiem cepeskrasns
centra un cepiet apméram 20 minttes (skat. 13. att.). Pé&c 20 mintit€ém, nonemiet plaksni un laujiet
cepumiem atdzist. Parceliet atdzisuSos cepumus no paplates uz $kivja un izrotajiet tos (skat. 14.
att.).

Dekoresana.

Dekorgsanai izmantojiet plastmasas uzgalus, kurus ievietojat ierices plaksnes vieta.

KopSana.

Noskalojiet ar siltu Gdeni un nosusiniet. Nekad nemazgajiet cepumu veidotaju un ta dalas trauku
mazgajama masina!

Ierices garantija neattiecas:

*Uz ierices dalu dabisko nolietojumu, kas radies ierices ilgstoSas lietoSanas rezultata.

*Uz bojajumiem, kas radusies aréju faktoru ietekmé (Ka nepareiza izmantoSana utt.).

*Uz bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas lietoSanas vai glabasanas rezultata.

*Uz mehaniskiem ierices bojajumiem, kas radusies tas kriSanas vai cita lidziga iemesla rezultata.
*Uz bojajumiem, kas radusies nekvalificéta remonta, neatbilstoSu detalu lietoSanas vai ierices
parslogoSanas rezultata.

Importéts no Cehijas Republikas.
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HaGop a1 npuroToB/eHUs NeYEeHbS U AeKopa
WHCTpyKIus 0 mOIh30BaHUAIO

[lepen mepBBIM HCTONH30BAHWEM OYHCTHUTE BCE JIETAIM MOIOIINM CPEICTBOM, a 3aTeM BhICymmnTe. YTOOBI
MTOTHATH TOPIIIEHB, TOBEpHUTE pydKy Ha 180° u moTsHUTE ee BBepX (CcM. puc. 1).

bazoserit penent — 500 r myku, 250 1 caxapa, 250 T CIMBOYHOTO Macjia WM MaprapuHa, cCojib, OJIUH CTaKaH
MOJIOKa, JIB€ YalfHBIC JIOKKU Kakao (3TOT MHTPEIMEHT He 00s3aTeNieH), TPU AUYHBIX XKelTKa. MyKy cMelaTh C
caxapoM M COJBI0 B MHCKE W Bce IepeMeniath. J[06aBpTe SHIHBIC KENTKH (CM. (OTO 2) U IepeMerIaiTe TeCTo
BWIKOH. J[00aBUTH MpeaBapuTENbHO PACTOIUIEHHOE Ha BOASHOM OaHe ciamBOYHOE Macio (cM. puc. 3) u
BBIMECHUTH TECTO PyKaMH, IIOKa Macca He CTaHET OJHOPOAHOW U AIAaCTHYHOH (CM. pHC. 4). DTOro KoJIM4yecTBa
XBaTUT IpUMepHO Ha 50 medeHuit.

Kak npuroroBuTh nevyenne?

OTBUHTHTE KpYIJIBIA KOMMA4OK (CM. pHC. 5) W TMOAHUMHTE TMOPIICHb. 3aloJIHUTE BECh LWIMHIP
MPUTOTOBJICHHBIM TecToM (cM. (oTo 6). Ilomecture xenaemyio GopMy IJisl NeUeHbE B KPYIJioe YIUIOTHEHHE
(cM. puc. 7). Peruar ycrtpoiicTBa moDKeH OBITH TTOMEIIeH BHU3. HaBUHTHTE HAa NMUIWMHAP KPYTJIBIH KOJIMAYOK
(cMm. puc. 8). PaBHOMEpHO CMa)KbTe IPOTUBEHb CIMBOYHBIM MacjoM (cM. puc. 9). Bribepure pazmep neveHbs,
KOTOpO€ BbI XOTUTE MPUTOTOBUTH, MOBEpHYB Ao3arop (cMm. puc. 10): momoxenue 1: ManeHbKOe IeuYeHbE,
nonoxkeHue 2: OomnpInoe nedense. [loBepHUTE M103aTOP TaK, YTOOBI COENMHUTEINH PhIYara BOIIEN B Ma3bl. Prraar
ClIeyeT JBHUTaTh BBEPX-BHHM3 HECKOJIBKO pa3, MOKa TECTO HE TOSBUTCS POBHBIM CIOEM B BHJE TICUCHBS.
VYnpanure Tecto, 4ToOBl OCTAaBUTH (popMy Ui TMedeHbss 4ucToi. [lomecTHTe yCcTpOMCTBO Haj MPOTBUHEM H
Ha)XMHUTE pblYar BHU3 (Kak moka3ano Ha puc. 11). [lomaumuTe phIYar U mepeMecTHTe YCTPOHCTBO, YTOOBI
CO3/1aTh eIle o HO MevyeHbe (cM. puc. 12). [Ipomomkaiite, moka He UCIIONB3yeTe BCE IPUTOTOBICHHOE TECTO.
Kak ucneus neyenne?

Pasorpetite nyxoBky npumepro 10 180°C. [loctaBbTe MPOTHBEHB C TICUCHBEM B IICHTP TYXOBKH U BBIICKANUTE
okono 20 muHyT (cM. puc. 13). Uepe3 20 MUHYT CHUMUTE MPOTHUBUHD M JAHTE MEYEHBIO OCTHITh. OCTHIBIIEE
MeYEHBE TIEPETIOKUTD C TPOTUBHA HA TapENIKy U YKpacuthb (cM. puc. 14).

Ykpamenue.

Jns ykpamieHuss WCTONB3yWTe IUTACTUKOBBIE HAKOHEYHHWKH, KOTOPBIC BBl BCTaBISIETE BMECTO IUIACTHHBI
YCTpOMCTBA.

Yxoa.

[TomotiTe Temoit Bofoi W BeicymmTe. Hukorna He MoiiTe HaOOp AJs MPUTOTBIICHHS TIEUYEHBE M €T0 YacTH B
MOCYJIOMOEUHOM MaliuHe!

I'apaHTHs HA YCTPOMCTBO HE PACIIPOCTPAHACTCH:

Ha ectecTBeHHbI U3HOC AeTanell ycTpoiCcTBa, BO3HUKILUI B pe3yjbTaTe ATUTEIBHOTO UCIIOIb30BAHUS
YCTpOMCTBA.

Ha moBpex/ieHus, BpI3BaHHBIE BHEIIHUMH (hakTopamy (HanmpuMmep, HENPaBUIILHOE HCIIONB30BAHUE U T.
).

Ha ymiep6, BeI3BaHHBIN HENMPaBUILHBIM HCTIONB30BAHUEM HIIM XPAaHEHUEM YCTPOMCTBA.

[Ipr MexaHWUUECKOM MOBPEKICHUU YCTPOWCTBA B Pe3yNbTaTe €ro MaJeHHs WX 10 JIPYrou mojao0HOH
MIpUYNHE.

Ha nmoBpexnenus, BbI3BaHHBIE HEKBAJM(HULINUPOBAHHBIM PEMOHTOM, HCIIOJIb30BAaHHUEM HETOAXOISIINX
JieTaneu uiu neperpy3koil yctpoicraa.
Crpana nmnoprep Yemickas PecniyOnuka.
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